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Vazeni milovnici ryb a rybi kuchyné,

dovoluji si Vam predstavit pripravovanou knihu
Sladkovodni ryby 2, kterou pripravujeme

k vydani na podzim 2021.

Po velmi kladném prijeti prvni knihy, priznivych
ohlasech od lidi, kteri podle ni vari, jsem si
uvédomil, Ze by bylo dobré seznamit zdjemce

o nase kvalitni ryby podrobnéji se zaklady jejich
pripravy, modernimi a netradiénimi dpravami
ryb. Casto se mé lidé dotazuji na mé vyrobky
teplé i studené kuchyné, jak pripravit tu nebo
onu rybu. Pri sestavovani receptt se drzim
zasady snadné dostupnosti surovin

a jednoduchosti pripravy.

Recepty nejsou déleny podle druhti ryb,

ale je mozna jejich druhova zameénitelnost.
Kniha je urcena jak pro zacédte¢niky, zkusené
kucharky, tak i pro profesionalni kuchare, kteri
v ni najdou inspiraci pro svoji praci. Vérim, Ze
Vds zaujme. Mnoho namétt najdete v kapitole

SLADKOVODN f ,Rybi speciality pro svateéni dny".

Preji naSemu rybarstvi vice péknych podnikovych
prodejen ryb, kde milovnici zdravé vyZivy

a nasich ryb najdou, co potrebuji a ma nova
kniha jim usnadnf jejich pripravu.

SNADNE ZPRACOVANI
A PRIPRAVA V KUCHYNI Ing. Eda Levy
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EDUARD LEVY
je vaZeny a vyhleddvany kuchar, odbornik na gastronomii, manazer a skvély

sy

pedagog. Predndsi o vyuZiti ryb sladkovodni akvakultury nejen na vysoké Skole,
odbornych $koldch, ale i na odbornych rybarskych konferencich.

Je nositelem vyznamendni Asociace kuchaifi a cukraitt Ceské republiky Kiize
svatého Vavrince. Stoji za osvétou tykajici se kapra v Cechdch, které se vénuje
poslednich dvacet pét let.

Své dovednosti, zkusenosti a praxi zaznamenal do této kucharky.



Objednavku prosime zaslat elektronicky, s uvedenim faktura¢ni adresy
(nebo s pozadavkem na jinou formu dhrady) a po¢ty kust, na e-mail uvedeny
v kontaktu.

Termin vydani je predbézné urcen naléto-podzim 2021.

Publikace ma rozsah 104 stran
ve formatu 23 x 30 cm

v tvrdé laminované vazbé

s barevnymi reprodukcemi

Predpokladana cena 390 K¢ vcetné 10 % DPH
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Pokud Vas publikace zaujme:

1. Objednéte-li 30 a vice kust, budete uvedeni v publikaci jako partnefi,
s kontaktem a udaji podle osobni domluvy.

2. Objednate-li 200 a vice kusti, umistime jen Vasi reklamu ¢i prezentaci
na dvoustrané v zavéru publikace.
Podle dodanych podkladii graficky zpracujeme.

Kontakt:
Informace na telefonu a objedndvky elektronicky na:
Ing. Eduard Levy

Tel.: 601 591 085
E-mail: levy.ed@seznam.cz

nebo na:
Nakladatelstvi Typ

Tel.: 602 576 726, 387 432 826
jabulka@nakladatelstvi-typ.cz




