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CELOSTATNI GASTRONOMICKA SOUTEZ
AKC €R, pobaika AKC Sumava

15. roénik soutéze Cesky kapr 2021

Na vystavisti v Ceskych Budé&jovicich ve dnech 18. — 19. 11. 2021, probé&hl po roéni
covidové pauze 15. roénik kuchaiské soutéZe ,Cesky kapr“. Jednd se o celostatni
gastronomickou souté? v kategorii junior a senior. V letodnim roce znélo zaddni soutéze: Cesky
kapr v moderni Upravé. Akci porddala AKC CR pobocka Sumava v &ele s pi. Bc. Miroslavou
Pitrovou, ktera byla zaroven reditelkou soutéze.

Zastitu nad 15. roénikem soutéZe spolu prevzali ministr zemédélstvi CR Ing. Miroslav Toman,
CSc. a prezident AKC CR Bc. Miroslav Kubec.

Tématem letodniho roéniku soutéze byl — Cesky kapr v moderni Gpravé. Samotna souté?
probiha ve dvou kolech. V prvnim kole — korespondencni ¢asti — soutéZici zpracuji a zaslou dle
propozic materidly a odborna porota poté vybere finalisty z kazdé soutézni kategorie. Finalisté
se nasledné utkaji v praktické c¢asti, kde predvedou své kulinarské dovednosti. V letoSnim
roc¢niku se findle zucastnilo 12 junior(l a 5 senior(. V této Casti musi soutézici pred divaky
a odbornou komisi pfipravit Ctyfi porce pokrmu vcetné pfilohy. Zakladni surovinou pro pfipravu
pokrmu jsou filety z Ceského kapra. Specifikou pripravenych kapfich filetl je, Ze se jedna
o kapra se zvySenym obsahem omega3 mastnych kyselin.

Ve druhém kole — praktické casti, méli soutézici za ukol v ¢asovém limitu 45 minut
vyhotovit uréeny pocet porci pokrmu pfed hodnotitelskou komisi a pfihlizejicimi divaky.

V kategorii junior(i obsadil prvni misto ve zlatém pasmu Ondfej Kubl z SOU gastronomie
U krbu, Praha s receptem — kapr, cizrna, paprika, slanina. Druhé misto ve zlatém pdsmu
obsadila Hana Budkova z hotelu Maximilian a na tfetim misté ve zlatém pasmu skoncil Adam
Trmal z SOS a SOU Praha Cakovice.

V kategorii seniorli obsadil prvni misto ve stfibrném pasmu Vojtéch Petrzela z Vycepu
Korunni s receptem kapr v soli, omacka z kosti, mli¢i, kapti Skvarky, pepitky, jeseter, pazitka,
paprika. Na druhém misté v bronzovém pasmu skoncil Jakub Lukac¢ z restaurace Farma Fish and
Steak Vrchlabi a na tfetim misté skoncil v bronzovém pasmu Rodrigo Retamal z Lé¢ebnych lazni
Konstatinovy [dzné a.s.

Vsichni soutézZici si sebou odnaseli hodnotné ceny, které vénovali partnefi a sponzofi
letogniho roéniku soutéze Cesky kapr.



Velké podékovani za hladky pribéh celé soutéZe naleZi zejména predsedkyni pobocky
AKC Sumava a feditelce soutéie pi. Bc. Miroslavé Pitrové, Oldfichovi Pitrovi a dalsim &lentim
pobocky AKC Sumava Vladimiru Vyhnisovi a Gabriele Kralickové.

Podékovani patfi i odborné komisi, kterou tvofili predseda komise Bc. Miroslav Kubec,
Tomas Popp, David Kalina, Ing. Eduard Levy a Jakub Sedlacek.

Podékovani patfi i moderatorovi celé soutéze Jakubovi Sedlackovi, ktery po oba soutézni
dny velmi poutavé moderoval soutézni klani.

Ryby dodala Fakulta rybafstvi a ochrany vod JihoCeské univerzity. Soutézni filety do
soutéze pfripravila prodejna Ryby pro zdravi Fakulty rybdafstvi a ochrany vod lJihoceské
univerzity.

Mimo jiné je nutné podékovat i partneriim a sponzoriim celé akce.
Hlavni partnefi soutéze:

e Ministerstvo zemédélstvi CR

e Rybafské sdruzeni CR

e Fagor profesional

e Prodejna Ryby pro zdravi fakulty rybaistvi a ochrany vod JCU Ceské Budé&jovice
e Gastrolobs.cz

e Bondulle

Partner(im a sponzorim pobocky AKC CR Sumava:

Cambodian s.r.o. — .pepper..field, Friedr Dick, Fomi, Czech Specials, Fany info, Robot coupe,
JARG s.r.0. Ceské Budéjovice, Penzion Pegast Ceské Budé&jovice, Hotely Srni a Sumava, Auerole,
ZKD Susice, JIP potraviny, Svét Gastronomie hotelnictvi, obchodu, SVG kulinarské speciality,
Coop, Hraska, Pekarstvi Karel Rendl Susice, Pavlina Berziova — Séfcukrarka, Spack Susice, David
Kalina, Centrum gastronomie Susice, Savencia Fromage & Dairy, Gastro line Drana Catering,
pivovar Moravia, Farmarské obchody Tomas Popp, Kulinarské uméni.

Za AKC CR, pobocka Sumava

JUDr. Vladimir Vyhnis



